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INCONTRO PARTECIPANTI

Ore 10,30:

Arrivo e raduno presso il parcheggio sito in Via
Cristoforo Colombo di fronte concessionaria
MINEOAUTO -CALTAGIRONE

Ore:11,00:

Stazione Consorziale Sperimentale di Granicoltura
per la Sicilia

Via Sirio — Santo Pietro CT — Tel.0933-20076

SALUTI ISTITUZIONALI
Marisa Leto — Pres. Rotary Club Caltagirone
Vincenzo Carollo — Delegato Distrettuale
Fellowschip Rotarian Gourmet anno 2016/2017
Alessandra Ingrassia — Pres. Rotaract Caltagirone
Mattia Branciforti — Resp. Area Sicilia Orientale
Fellowship Rotarian Gourmet anno 2016/2017

INTERVENTI TEMATICI
Dr. Gianfranco Venora — Dir. Consorzio Granicoltura
“l frumenti antichi”
Dr. Rosario Gugliotta — Pres. Regionale Slow Food
“I grani antichi e la buona salute”
Dr. Carmelo De Pasquale — Chimico
“L’Olio buono e le sue qualita”

CHIUSURA LAVORI
Nunzio Scibilia - DG Rotary 2110 Sicilia-Malta

Ore 12,30: trasferimento c/o Agriturismo

PROGETTO DISTRETTUALE

Caltagirone - Domenica 15 gennaio 2017

Nel corso della giornata offriremo dei prodotti e il ricavato andra alla RF.

“BUONO COME IL PANE ....... CON L’°OLIO”
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ROTARIAN GOURMET - Sicilia

“stare insieme per consolidare ie
conoscenze e la stima reciproca,
per condividere le esperienze
gastronomiche e per gustare i
prodotti del nostro territorio”

“Be fogether to strengthen
relationship and mutual respect,
to share culinary experiences and

to taste typical products”
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Coop. Sociale Agricola “Terra Nostra”
Via Piano San Paolo,27 Caltagirone
Tel. 0933-29539

Panificazione e assaggio del pane caldo con I’olio

Ore 13,30: pranzo
Menu

e  Antipasti di stagione
Macco-Ceci-Bietole-Zucca-Frittate-Broccoletti-
Cavolfiori-Cavolo cappuccio-Spinaci-Polpette di
patate.

e  Primi
Pasta con grani antichi:

Ricotta e spinaci
Zucca e salsiccia

e  Secondi
Grigliata mista
Polpette in foglia di limone

. Dessert
Bianco mangiare- Cassatelle

Vino-Acqua-Amaro-Caffe
Costo €. 25,00 a persona da pagare in loco

Avwviso: visto il numero limitato di posti a diposizione si accetteranno prenotazioni fino al raggiungimento di tale limite, invitiamo i soci a prenotarsi con una certa celerita.

Le prenotazioni devono pervenire entro e non oltre il 10/01/2017 Recapiti: Leto Marisa 349/0657817 — Vincenzo Carollo 333/6790525 — Alessandra Ingrassia 334/9523539 — Mattia Branciforti 328/8220260




